
DOMAINE à LE MESNIL SUR OGER – GRAND CRU 



Le Domaine André Robert : En deux mots ...

• Propriété familiale, Vigneron indépendant, et 
Récoltant Manipulant.

• 65 parcelles réparties sur les Terroirs du :
• Le Mesnil sur Oger - Grand Cru 
• Oger – Grand Cru 
• Vertus – 1èr Cru
• Cuis – 1èr Cru
• Etrechy - 1èr Cru
• Vitryat 
• Montigny sous Chatillon

• Tous nos raisins passent par nos mains et 
proviennent de nos parcelles.



Le Domaine André Robert : Le Vignoble

Le Mesnil sur Oger - Grand Cru

Ensemble de 38 Parcelles :

Haut de coteaux
- Les Boulangères, les Hautes Voies, Bacossiers, 

Mournouads

Cœur de terroir
- Les Finciarts, Varnaults, Vaucherots, Coullemets 

du Midi, Les Musettes, Chétillon, Champ 
d’Alouettes

Les plaines
- Les Coullemets, Les Hautes mottes, la Haie de 

Chalons

100% Chardonnay
Sol fin, Couche dure de craie
Exposition Est 
Grande finesse des raisins, vins de garde
Pour le Domaine une grande variété de 
profils aromatiques, de maturité, et d’acidité 
des raisins

Dédiées à l’élaboration de : Les Jardins du 
Mesnil, Terre du Mesnil, Lieu-dit « Les 
Coullemets du Midi » .



Le Domaine André Robert : Le Vignoble

Vertus – 1èr Cru

Parcelles Principales :
- Le Mont d’Epernay ( Planté en 1963 )
- Le Mont Souper ( Planté en 2015 )

80% Chardonnay
20% Pinot Noir
Sol brun sur craie, rendzine sur craie sur les 
hauts de coteaux
Exposition Sud pour le Mont d’Epernay
Exposition Est pour le Mont Souper

Entre dans l’assemblage « Les Horizons ». 
Sera uniquement dédiées à un futur 
parcellaire Rosé  « les Monts de Vertus » 



Le Domaine André Robert : Le Vignoble

Cuis – 1èr Cru

Parcelles Principales :
- La Carrière
- Les Cuvelots
- Le Maizeret
- Vaubron

Jeunes vignes – 22 ans de moyenne
100% Chardonnay
Exposition majoritaire Nord
Sol froid – Maturité tardive
Grande Acidité des futurs raisins

Entre dans l’assemblage « Les Horizons »



Le Domaine André Robert : Le Vignoble

Etrechy – 1èr Cru

Parcelles Principales :
- Beau Regard ( 1964 )
- Les Vignes ( 2002 )

Rendzine sur Craie
Vieilles vignes majoritaires
Exposition Sud et Sud-Ouest
Sol froid, refroidi par les vents – Très pauvre 
- Maturité tardive
Maigreur et grande tension des futurs vins

Entre dans l’assemblage « Les Horizons »



Le Domaine André Robert : Le Vignoble

Montigny – Vallée de la Marne

Parcelle Principale :
- Les Grillons 
50% Meunier ( Planté en 1974 )
50% Pinot Noir ( Planté en 2009 )

Sable sur Marne, drainant. Sol chaud.
Exposition Sud Ouest.
Raisins à forte maturité phénolique. Belle 
acidité. Rendement très faible.

Dédiée à la cuvée « Les Vignes de 
Montigny et la parcellaire « les Grillons » 



Respect des Sols et biodiversité

- Intervention faible,
- Amendement faible,
- Protection rationnelle de la vigne visant les critères de 
l’agri Bio,
- Labour léger,
- Couvertures végétales naturelles, et des Engrais verts 
semés
- Rendement faible.
- Une Certification : Haute Valeur Environnementale

Le Domaine André Robert : A la vigne ... 



…. La vie du vin pour continuité !

Notre travail est artisanal. Nous interférons peu avec le chemin de 
l’évolution naturelle de nos vins. Nous les suivons patiemment 
pour qu’ils expriment leur plein potentiel, des vins de vie issus de 
sols vivants pour des vins vivants. 

Une vinification artisanale de précision …

- Sélection précise des raisins entrant de le chais 
- Pressurage lent, peu sulfité, mou travaillé sur la sortie de presse
- Débourbage léger et rapide ( Conservation des lies blanches )
- Vinification très majoritaire sur Fûts, Demi-Muids et Casks 
- Elevage de 10 – 11 mois avec ou sans bâtonnage 
- Complément des assemblages sur des vins issus des réserves 

perpétuelles et des vins de l’année élevée en cuve inox

Le Domaine André Robert : La Vinification



Présentation Gamme

2024



Terroir : La Vallée de la Marne

Les Vignes de Montigny
Vendanges 2020

Terroir
La cuvée « Les Vignes de Montigny » est élaborée à partir de deux parcelles sur les 
coteaux sud de Montigny sous Châtillon, les lieux-dits  « Les Grillons », et « Les 
Vignes de la haie benoit ». L’exposition est plein sud sur des sables et des marnes, 
un mélange d’argile et de calcaire. Les parcelles sont composées de jeunes Pinot 
Noir (15 ans) et de vieilles vignes de Meunier (50 ans).

Élevage

Cépage :  50% Meunier / 50% Pinot Noir 

Assemblage : Récolte 2020 (100%) – Millésime non revendiqué
Vinification : 65% vinifié en fûts de 228 litres 
Vinification en Cuve : 35% du vin en cuve inox sur lies fines
Tirage : Juillet 2021
Dosage : 2,5g/L



Terroir : La Côte des Blancs

Les Horizons 
Récolte 2019

Terroir

La cuvée « Les Horizons » est élaborée majoritairement à partir de nos terroirs 
Grand Cru et Premier Cru de la côte des blancs. Chaque année l’assemblage est 
composé dans des proportions découlant directement de nos dégustations, de notre 
sensibilité et des influences de l’année en cours. Le vin est composé principalement 
des terroirs du Mesnil sur Oger, d’Oger, de Vertus, de Cuis, et Etrechy, et de 
chardonnays du Vitryat. Cette cuvée est représentative de la diversité de nos 
terroirs, du profil de nos sols, et sous-sols (et donc de chacun de ses horizons).

Élevage

Cépage : 100% Chardonnay 

Assemblage: Récolte 2019 (70%) et Vin de réserve Cuis 2018 (30%)
Vinification en Fût : 46% vinifié en fûts de 228 litres en chêne 
Vinification en Cuve : 54% du vin est vinifié en cuve sur lies fines
Tirage : Juillet 2020
Dosage : 3g/L



Terroir : La Côte des Blancs

Les Horizons 
Récolte 2020

Terroir

La cuvée « Les Horizons » est élaborée majoritairement à partir de nos terroirs Grand 
Cru et Premier Cru de la côte des blancs. Chaque année l’assemblage est composé 
dans des proportions découlant directement de nos dégustations, de notre 
sensibilité et des influences de l’année en cours. Le vin est composé à l’appréciation, 
des terroirs du Mesnil sur Oger, d’Oger, de Vertus, de Cuis, et Etrechy, et de 
chardonnays du Vitryat. Cette cuvée est représentative de la diversité de nos 
terroirs, du profil de nos sols, et sous-sols (et donc de chacun de ses horizons).

Élevage

Cépage : 100% Chardonnay

Assemblage : Récolte 2020 (26% Étréchy 1èr Cru – 8% Cuis 1èr Cru– 26% Lisse en 
Champagne) – Solera «Les Horizons» (40%)
Vinification en Fût : 44% vinifié en fûts de 228 litres
Vinification en Cuve : 56% du vin est vinifié en cuve sur lies fines
Tirage : Juillet 2021
Dosage : 3g/L



Terroir : Le Mesnil sur Oger

Les Jardins du Mesnil - Grand Cru 
Récolte 2018

Terroir

La cuvée « Les Jardins du Mesnil » est élaborée à partir d’une multitude de petites parcelles situé au 
Mesnil Sur Oger. L’assemblage est représentatif des variations de sols du coteau, dans sa structure, 
sa hauteur, et sa durée d’exposition au soleil. L’exposition est toujours plein Est. L’assemblage est 
dessiné à partir d’une sélection de nos parcelles des plaines, (les Hautes Mottes, les Coullemets), et 
de nos parcelles à très faible rendement du cœur de terroir, les Coullemets du midi, les Finciarts, les 
Vaucherots, les Hauts d’Aillerand, les Musettes, et des hauts coteaux.

Élevage

Cépage : 100% Chardonnay Grand cru

Assemblage : Récolte 2018 (60%) et Solera «Les Jardins du Mesnil» (40%)
Vinification en Fût : 60% vinifié en fûts de 228 litres
Vinification en Cuve : 40% du vin est vinifié en cuve sur lies fines
Tirage : Juillet 2019
Dosage : 3g/L



Terroir : Le Mesnil sur Oger

Les Jardins du Mesnil - Grand Cru 
Récolte 2019

Terroir

La cuvée « Les Jardins du Mesnil » est élaborée à partir d’une multitude de petites parcelles situé au 
Mesnil Sur Oger. L’assemblage est représentatif des variations de sols du coteau, dans sa structure, 
sa hauteur, et sa durée d’exposition au soleil. L’exposition est toujours plein Est. L’assemblage est 
dessiné à partir d’une sélection de nos parcelles des plaines, (les Hautes Mottes, les Coullemets), et 
de nos parcelles à très faible rendement du cœur de terroir, les Coullemets du midi, les Finciarts, les 
Vaucherots, les Hauts d’Aillerand, les Musettes, et des hauts coteaux.

Élevage

Cépage : 100% Chardonnay Grand cru

Assemblage : Récolte 2019 (70%) et Solera « Les Jardins du Mesnil » (30%) 
Lieux-dits de l’année : Les Finciarts, Les Playons, Les Coullemets, Les Coullemets du Midi,
Les Hautes mottes.
Vinification en Fût : 58% vinifié en fûts de 228 litres
Vinification en Cuve : 42% du vin est vinifié en cuve sur lies fines
Tirage : Juillet 2020
Dosage : 3g/L



Les Jardins du Mesnil – Grand Cru
Récolte 2018 – Brut Nature

Terroir

La cuvée « Les Jardins du Mesnil » est élaborée à partir d’une multitude de petites parcelles 
situé au Mesnil Sur Oger. L’assemblage est représentatif des variations de sols du coteau, 
dans sa structure, sa hauteur, et sa durée d’exposition au soleil. L’exposition est toujours 
plein Est. L’assemblage est dessiné à partir d’une sélection de nos parcelles des plaines, (les 
Hautes Mottes, les Coullemets), et de nos parcelles à très faible rendement du cœur de 
terroir, les Coullemets du midi, les Finciarts, les Vaucherots, les Hauts d’Aillerand, les 
Musettes, et des hauts coteaux.

Élevage

Cépage : Chardonnay

Assemblage : Récolte 2018 (60%) issu des deux lieux-dits Les Musettes et les Hauts 
d’Aillerand - Vin de réserve 2013 (40%) 
Vinification en Fût : 60% vinifié en fûts de 228 litres
Vinification en Cuve : 40% du vin est vinifié en cuve sur lies fines
Tirage : Juillet 2019
Dosage : 0g/L - Zéro Dosage

Terroir : Le Mesnil sur Oger



Terroir : Le Mesnil – Vitryat - Montigny

Les Roses de Vignes 
Vendange 2019

Terroir

La cuvée « Les Roses de Vignes » est un rosé d’assemblage issu de nos parcelles 
du Mesnil sur Oger, Montigny sous Châtillon, et Lisse en Champagne. Le vin rouge 
est vinifié sur une sélection de raisins Meunier issu de notre vieille vigne du lieu-
dit « Les Grillons » à  Montigny sous Chatillon. 

Élevage

Cépage : 50% - Chardonnay – 25% Meunier – 25% Pinot Noir

Assemblage : Récolte 2019 (100%) – Millésime non revendiqué assemblé avec 
10% de Coteaux Champenois Rouge de Meunier - vendange 2015 du lieu-dit "les 
Grillons" de Montigny sous Châtillon et élevé pendant 36 mois en fût
Vinification en Fût : 100% vinifié en fût de chêne de 228 litres
Tirage : Juillet 2020
Dosage : 2,5g/L



Terre du Mesnil – Grand Cru 
Vintage 2017

Terroir

La cuvée « Terre du Mesnil » est élaborée uniquement à partir des chardonnays du Mesnil-sur-
Oger, principalement en cœur de terroir. Les parcelles sélectionnées varient en fonction des 
dégustations des vins clairs de l’année. On retrouve souvent les lieux-dits suivants : Les Vaucherots, 
Les Coullemets du Midi, Les Finciarts, Les Chétillons, qui sont des parcelles à rendement très faible, 
avec un maximum de 5000 à 6000 kg/ha, produisant des raisins présentant une acidité totale 
importante et des pH bas, nous laissant la possibilité de les cueillir très tardivement et donc à pleine 
maturité phénologique. Ces raisins nous permettent de vinifier des vins d’une grande profondeur, 
tout en conservant noblesse et fraîcheur.

Élevage

Cépage : 100% Chardonnay – Mesnil sur Oger

Récolte 2017 (100%)
Vinification en Fût : 100% vinifié en fût de 228 litres
Tirage : Juillet 2018
Dosage : 2g/L 

Terroir : Le Mesnil sur Oger



Collection d’Auteur – Grand Cru 
Vintage 2016

Terroir

La cuvée « Collection d’Auteur » est élaborée uniquement à partir des chardonnays du 
Mesnil-sur-Oger, principalement en cœur de terroir. Les parcelles sélectionnées varient 
en fonction des dégustations des vins clairs de l’année. On retrouve souvent les lieux-dits 
suivants : Les Vaucherots, Les Coullemets du Midi, Les Finciarts, Les Chétillons, qui sont 
des parcelles à rendement très faible, avec un maximum de 5000 à 6000 kg/ha, 
produisant des raisins présentant une acidité totale importante et des pH bas, nous 
laissant la possibilité de les cueillir très tardivement et donc à pleine maturité 
phénologique. Ces raisins nous permettent de vinifier des vins d’une grande profondeur, 
tout en conservant noblesse et fraîcheur.

Élevage

Cépage : 100% Chardonnay – Mesnil sur Oger

Récolte 2016 (100%)
Vinification en Fût : 100% vinifié en fûts de 228 litres
Tirage : Juillet 2017
Dosage :

Terroir : Le Mesnil sur Oger



La Gamme: Dernières revues

Bettane & Dessauve 90/100

Gault et Millau 16/20

Bettane & Dessauve 92/100

Revue du Vin de France 14,5/20

Jancis Robinson 17/20

Jean Marc Quarin 92/100

Robert Parker – Wine advocate 92/100

Gault et Millau 17/20

Bettane & Dessauve 93/100

Robert Parker – Wine advocate 93/100

Robert Parker – Wine advocate 94/100

Jancis Robinson 17,5/20

Jean Marc Quarin 95/100

Jeb Dunnuck 95/100

Revue du Vin de France 91/100

Les Jardins du Mesnil - Grand Cru

Terre du Mesnil 2016 - Grand Cru

Collection d'Auteur 2012 - Grand Cru

Les Vignes de Montigny


	Diapositive 1
	Diapositive 2
	Diapositive 3
	Diapositive 4
	Diapositive 5
	Diapositive 6
	Diapositive 7
	Diapositive 8
	Diapositive 9
	Diapositive 10
	Diapositive 11
	Diapositive 12
	Diapositive 13
	Diapositive 14
	Diapositive 15
	Diapositive 16
	Diapositive 17
	Diapositive 18
	Diapositive 19
	Diapositive 20

